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KOSTOLJON DULA BOROKAT

- ha jol valaszt — oldhatdak a varakozas ,gyotrelmes” percei! !'!
Aggaszto, de a feloldédishoz ,,igazdbdl! kizdrdlag! csak is!” © a vilogatott DULA BOROK hatnak.*

(*Erdekl6djon orvosatdl, gyogyszerészétdl !)

Soha vissza nem tér6 -, T AV A'S 2 T ORULET” - megrazé kedvezményekkel.

Husvéttol - Piinkosdig - amikor csak megkivanja!

TAVASZI tjdonsagaink és klasszikus kedvenceink :

Az alabbi arlista alapjan kedvére allithat Gssze akar egy kostold sort is ,,6”-0s kartonokkal.
Kostoljon, valogasson - majd d6zs6ljon egy Kicsit.

Reméljiik, talal tetsz6 borokat a kdstolas utan, melyekbdl visszatérve ujra vasarolhat
49.000,-Ft 6sszeg feletti vasarlas esetén 25 % arkedvezmény adunk
és hazhoz szallitjuk a borokat.

Megrendelés: dulabence@dulabor.hu
Megrendel6 lap mellékelve!

Egri Csillag 2015 1.400 Ft

oltalom alatt dllo, eredet védet, szdraz fehér cuveé

Lednyka, Sauvignon blanc, Muscat Ottonel, Fliszeres
Tramini fajtakbol, késéi sziireteléssel, egyiitterjesztéssel
késziilt valédi cuvée. Dula Aron széldje és bora egy 1j
nemzedék, egy uj stilus, egy 1j érzés. A frissesség és a
mar bontakozo érettség jatéka, az illatok kavalkadja, a

rafinalt hizelgés triikkje. Fliszeres salatak, tengernek gyiimolcsei, szarnyasok sirva rimankodnak érte.

Nyarid6'16 1.400 Ft

szdraz Pinot noir rozé

Az egri ,Kisburgundi” mar megmutatta hogy a fajta,
termdhely, a sz6létermelé mire képes. Fliszeres illat,
nadszalkisasszony termet, természetes elegans pezsgés,
hosszan zar6dé gyiimolcsos zamat. Ez a rozé egy csok, egy
konnyed tavaszi, nyari szell6. A rozé a pincészet azon bora
amely a legszigorubb mindségi kritériumok alapjan késziil mely buja illataval, gazdag izvilagaval szerez 6romet annak,
akinek jut a 4500 palack egyikébdl.




Egri Kékfrankos 2009 G6zmalmos dil6 1.900 Ft

mindségi szdraz vorosbor

Az évjarat igen alacsony termése, kiemelkedd toppedt
gylimolcsmindsége, a Gdézmalmos dilé rendkiviili
adottsagai, a rovid barrique majd a hosszan tarté nagy
tolgyfahordds érlelés eredménye, az érett erdei piros
gyliimolcsok, a ,bérésség, tolgy erddk esd aztatta
avaranak nehéz illata, a meleg szilvalekvar dunsztos érettsége”, egy buja telt illat- és izvilag. Vadallatias, valédi pecsenyék
ajanlhatdk hozza. Ett6l a Gézmalmos diiléi Kékfrankostol csak a gazdaja ,bodzasabb”, na meg az, akinek nem jut e
sziitkmarku évjarat 6900 palackjabol.

Egri Pinot noir 2009 Gréber diil4 2.300 Ft

védett eredetii szaraz vorosbor

Klasszikus médon nagy tolgyfahordoéban érlelt bor, igazi "I =
egri Kisburgundi. Az érett fekete cseresznye illat mellett E' P }3§
izgalmas animalitas is felbukkan a borban. A Gréber d16 l‘ [7a ;ﬂgj
sajatossagai, a gyiimolcsosség, a fliszeres zamatok teszik "%

gombolytivé. Erdei gombas ételek, martasok, leginkabb
tarkonyos 6zragu illik hozza. 4650 palackot toltottiink.

Egri Kadarka , TUZES” 2011 2.500 Ft

védett eredetii szdraz vordsbor

A torokok eldl menekiil$ Racok hoztak Egerbe, igy lett egri
fajta a Kadarka. Magas alkohol tartalommal, hatarozott
fliszeres izekkel biro, glicerines édessége finoman
észteresedett, igazan tiizes bor, pikans , port6i” jegyekkel.
Paprikas, fliszeres, magyaros ételekhez, aperitifként

kissé htitve ajanljuk. 1200 palackot toltottiink.

Terézia Cabernet EXCELLENCE 2009 2.2600 Ft

védett eredetii szdraz vordsbor

A pincészet klasszikus barrique hordds érlelésii
ritkasaga, melyet Dulané Kovacs Terézia valogatott. Az
egri Eged hegy lankdjanak Czigléd és Bajusz diilgje, a
Cabernet sauvignon és a Cabernet franc fajtak, a
zempléni erdénk fajabol késziilt barrique tolgyfahordok
egyiittesen eredményezik a mediterran illat- és izharméniat, a palackba zart napfény csodajat. Ozgerinc fiistolt
szalonnaval spékelve, hecsedli martdssal korondzhatja meg a bort, melybdl 6700 palackot toltottiink, kizardlag
,baratainknak”

Egri Hegybiré Bora - Egri Bikavér 2009 2.950 Ft

oltalom alatt dll6 védett eredetii szdraz virosbor

A pincészet ujkori torténetének hetedik Egri Bikavére.
A tobb mint 6t éves nagy tolgyfahordds érlelés, és a
tobb mint 18 hénapos palackos érlelés megérizte a bor
gylmolcsosségét, fliszerességét. Tipikus Egri Bikavér,
nem a négy fajta: a Cabernet franc, Cabernet sauvignon,

Merlot, vagy a Blauburger jellemz6i dominalnak, ez mar egy hossz, sejtelmes igazi palackbuké. Az érett, finom tanninok,
a tiizes alkohol és a barsonyos savgerinc egyiittmiikdodése jellemzi. Igen hosszu, tiszta izek kisérik a végjatékot. Igényes
ételek bora, ekkor mutatja meg szebbik arcat. Az Egri hegybirdk 6rokos joga, hogy sajat szo6lgjiikbél minden évben
készithetnek az Egri Bikavér Eredetvédelmi Szabalyzatanak megfelel6 6500 palack Bikavért, amelyet , Egri Hegybir6 Bora”
elnevezéssel hozhatnak sajat neviik alatt forgalomba. Ezt a bort dr. Dula Bence egri hegybir6 (1995-2005.) készitette sajat
sz0616jébol.

dr. Dula Bence
Mobil: (+36)-20-9416-795  E-mail: dulabence@dulabor.hu Web: www.dulabor.hu




